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Цел на практическото упражнение:  

1.Да познават студентите изискванията на действащото национално и европейско 

законодателство в областта на безопасността на храните. 

2.Да прилагат на практика усвоените знания за извършване на обследване на заведение за 

обществено хранене. 

3.Практически да прилагат методите на здравна оценка състоянието на заведенията за 

обществено хранене, с цел осигуряване на безопасна храна и предотвратяване на потенциалните 

рискове за здравето на потребителите. 

 

Конкретни примери и задачи в практическото упражнение: 
 

1.Изисквания към сгради, помещения и технологично оборудване. Спазване на принципите на 

разделност и поточност. 

2. Изисквания към приемането на храни, суровини и опаковъчни материали. 

3.Условия на съхранение на суровини, полуготови и готови храни. Непрекъсваемост на 

хладилната верига. 

4.Изисквания към обработката на храните и предотвратяване на вторично замърсяване. 

5.Условия и спазване на режим на почистване, измиване и дезинфекция на помещения, 

технологично оборудване и работни повърхности 

5.Лична хигиена на персонала. 

6.Обучение на персонала. 

7.Извършване на дезинфекционни, дезинсекционни и дератизационни мероприятия. 

8.Изисквания при транспортиране на храните. 

 
  

 
База и инструментариум за провеждане на практическото упражнение: 

 

1.Дискусия. 

2.Практическа задача за извършване на обследване на заведение за обществено хранене. 
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